
“Arena Lviv”

Побач та скуштуй 
готельно-ресторанний 

бізнес!

IV щорічний форум

2019

ДНІ ВІДКРИТИХ РОТІВ
5-7 вересня
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ІІспанія

Європа

Австрія

Україна

Іспанія : 
Туристів в рік: 68 млн

Україна: 
Туристів в рік: 14 млн 
Норма: 10 місць на 1000 людей : 2,9   
Середній чек в закладі : 10 EUR 

Європа : 
Середній чек в закладі: 50 EUR  

Австрія: 
Норма: 10 місць на 1000 людей, у Відні: 25,6 



Щ
о 
зм
ін
ит
и 
дл
я 

по
кр
ащ
ен
ня

 с
ит
уа
ці
ї?

1. Впровадження стандартів якості.  

2. Підвищення кваліфікації співробітників.  

3.  Покращення якості сировини.  

4. Оптимізація процесів через іноваційні технології
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3 дні

14 локацій 17 країн

85 майстер-класів

120 tтопових спікерів

3700 m² 
виставкової площі

7000 
 учасників

Створили наймасштабніший форум гостинності в Україні
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За 3 роки проведення події ми об’єднали більше  10 000 людей

Власники закладів

Готельєри

Керівники та управлінці

Шефи

Бартендери

Ресторатори

Інвестори

Постачальники сировини

Маркетологи

Виробники та фермери

HR

Дизайнери
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Main Arena HoReCa Inside TOP Chefs Arena 

Conference Arena

Exhibition Area

Premium Conference Premium WorkShops
Competitions
Bar Show

Business Arena

 

WorkShop

Exhibition Arena

https://www.dandad.org/awards/professional/2019/branding/231284/layered/?fbclid=IwAR3iUroR-XZM3T_tT81KfQovVMzxxv4LeVgwse45_adqBCERbmZ9V6B1w8A


 MAIN ARENA

https://www.dandad.org/awards/professional/2019/branding/231284/layered/?fbclid=IwAR3iUroR-XZM3T_tT81KfQovVMzxxv4LeVgwse45_adqBCERbmZ9V6B1w8A


RestArena 

Присвячена 
найактуальнішим 
питанням ресторанної 
тематики. Простір для 
запеклих дискусій, 
питаньвідповідей 
і обміну думками.  
 

Hotel Arena 

Практичні поради, кейси, 
експертні думки від 
видатних фахівців ринку 
гостинності.

HR & Marketing 
Arena 

Актуальні кейси з 
управління і розвитку 
бізнесу за допомогою 
роботи з персоналом, 
маркетингу і PR.  
 

Протягом всіх днів конференцій, на трьох сценах топові 
спікери ділитимуться досвідом та реальними кейсами.

Main Arena



Ukrainian Rational 
Chefs Challenge 2019 

Командні змагання 
серед професійних 
кухарів. Переможці 
отримають можливість 
поїхати на професійне 
навчання в Німеччину.

Pizza Fest 

Відкритий чемпіонат 
України з піци. Саме тут 
формується національна 
збірна піца майстрів, які 
представлятимуть 
Україну на світовому 
чемпіонаті в м. Парма, 
Італія. 

Main Arena



Show Kitchen майданчик 
майстер-класів від провідних 
українських кухарів, де кращі 
з кращих продемонструють 
фахові методики та 
поділяться своїми кейсами. 
Живий досвід, тут і зараз!

Main Arena

Sweet Show NEW! – 
платформа  
майстер-класів від 
топових кондитерів. 
Освоєння найновітнішої 
технології та сучасні 
тенденції у кондитерській 
справі.  
Усі секрети, техніки у цій 
галузі будуть 
продемонстровані для 
Вас!



BAR SHOW



1000 м² барної культури. Лекції, майстер-класи та 
перформанси від провідних бартендерів України та 
світу.  

Тут зустрінуться провідні бармени, баристи, міксологи, 
сомельє та пивовари країни, щоб поділитись 
практичними та теоретичними знаннями.  

Головна мета – розвиток барної культури країни.

Main Arena



 EXHIBITION AREA

https://www.dandad.org/awards/professional/2019/branding/231284/layered/?fbclid=IwAR3iUroR-XZM3T_tT81KfQovVMzxxv4LeVgwse45_adqBCERbmZ9V6B1w8A


2500 м² класичної виставкової зони – 
найбільша концентрація постачальників, 
українських та світових виробників сфери 
HoReCa.  

Майданчики майстер-класів від топових 
кухарів та кондитерів: Show Kitchen, Sweet 
Show.  

Зона нетворкінгу для обміну контактами та 
досвідом. В рамках EXPO представлений 
окремий напрямок ресторанної індустрії 
Street Food

Exhibition area 



Зона для розвитку та підтримки бізнесу Business 
Arena, де представлені такі напрямки: 

• франшизи  
• консалтинг  
• фінансування  
• страхування ризиків  
• автоматизація та технологічні рішення  
• дизайн та архітектура 

Зона нетворкінгу та обміну досвідом.

Exhibition area 



 HoReCa INSIDE 

https://www.dandad.org/awards/professional/2019/branding/231284/layered/?fbclid=IwAR3iUroR-XZM3T_tT81KfQovVMzxxv4LeVgwse45_adqBCERbmZ9V6B1w8A


Premium 
Conference

Конференція розрахована на 1000 учасників, де 
найуспішніші Метри України та світу розкриють суть 
найважливіших питань бізнесу.  

Ресторатори, готельєри та люди які створили успішний 
бізнес розкривають секрети реальних бізнес-історій 
та розповідають про практичні інструменти, які 
допоможуть стати краще тут і зараз. 



 TOP CHEF ARENA 

https://www.dandad.org/awards/professional/2019/branding/231284/layered/?fbclid=IwAR3iUroR-XZM3T_tT81KfQovVMzxxv4LeVgwse45_adqBCERbmZ9V6B1w8A


WorkShop

Наймасштабніші кулінарні майстер-класи в історії 
України.  

В чаші стадіону, просто неба, провідні світові шефи 
розкриють практичні навички та секрети успішної 
злагодженої роботи на кухні.  

З кухні починається заклад, бо тільки якість страв і 
швидкість обслуговування впливає на рішення гостя – 
повертатись знову чи ні. 
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HoReCaSHOW Lviv – унікальний майданчик, де фахівці ринку 
HoReCa мають можливість «прокачати» свій бізнес, набратись 
нових ідей, емоцій і вражень.

City Frog

Такі заходи як @horeca_show_lviv однозначно моє! Тисячі цікавих людей, море 
посмішок ♥🔥 Це такий шалений обмін енергією, шо не передати)

Anna Vyeryentsova

IМав честь виступити з доповіддю про Тунелі продажів для бізнесу на @horeca_show_lviv 
- дякую всім хто слухав за увагу та правильні запитання, а також дякую команді 
HoReCaSHOW Lviv за запрошення та подарунок!

Bohdan Dovzhnyi



Наша місія – 
створити HoReCa 
ринок України 
потужним, 
смачним та 
привабливим для 
інвестицій. 





Supported by:  



Ставай частиною розвитку! 
Рухаймо ринок разом!

З питань партнерства:  
Тетяна Лясковська t.lyaskovska@horekashow.lviv.ua 
Денис Одноконь d.odnokon@horekashow.lviv.ua   
Тарас Святський t.savytskyi@horecashow.lviv.ua    
+38 032 242 06 40 

Программный директор:  
Тетяна Гончаренко t.goncharenko@horecashow.lviv.ua  
+38 067 310 14 03  

Головний редактор HoReCa Show magazine:  
Надыя Бобиляк  n.bobyliak@horecashow.lviv.ua  
+38098 992 77 23 

Івент менеджер:  
Julia Matviychuk j.matviychuk@horecashow.lviv.ua  
+38063 991 98 65 

www.horecashow.lviv.ua
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